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Bartolomeo, le gin francais a la tension
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LA REVUE DU VIN DE FRANCE

Le nouveau-né des gins francais, baptisé "Bartolomeo", et produit en
Charente, fait preuve d'une étonnante fraicheur épicée.

Mareva Essia, présidente du groupe Tigre Blanc Paris :

Nous sortons un nouveau gin francais "Bartolomeo" inspiré de la
route des Indes, fabriqué en Charente et distillé en alambics en
cuivre. Nous avions déja expérimenté cela avec notre vodka Tigre
Blanc.

Bartolomeo est le premier explorateur portugais a ouvrir la route
des Indes, qui est devenue la route des épices. Cela a permis a
Vasco de Gama de remonter jusqu'en Inde.

Cyrille Mald, membre du Comité de dégustation de La RVF:

Ce que je trouve parfaitement étonnant dans ce gin, c'est |a
différence que I'on constate entre le nez, trés chaud, et la bouche
qui exprime une grande fraicheur. Cette fraicheur est étonnante
car elle est épicée, sur le poivre de Timut et sur la maniguette. Ces
épices sont accompagnées d'ardmes de combava qui apportent de
la fraicheur, ainsi que de kaffir.

On est sur un gin qui posséde sa propre personnalité. C'estungin a
déguster pur, mais on peut également le golter en gin tonic, avec
une feuille de menthe et une rondelle de concombre.
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INFOSBAR

~ BARTOLOMEO

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

Bartolomeo : premier gin frangais inspiré par |a route des Indes

le Jeudi 5 Avril 2018

Elaboré en Charente-Maritime, Bartolomeo® est un nouveau gin frangais qui s’inspire de la route des Indes et
du commerce des épices. En effet, la toute derniére création du groupe Tigre Blanc Paris fait référence a
I'explorateur portugais Bartolomeu Dias, premier navigateur a franchir le cap de Bonne-Espérance. Ainsi

s'ouvrait la route des Indes générant par la suite le commerce des épices.
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INFOSBAR

INTERVIEW PODCAST : MAREVA ESSIA - PRESIDENTE DE TIGRE BLANC PARIS

Infosbar il SOUNDCLOUD
Coup de ceeur Infosb,..

» Podcast Bartolomeo

Lancé officiellement au Secret 8 by Buddha bar, le gin Bartolomeo®
offre une palette aromatique surprenante. A base de coriandre, cardamome,
gingembre, maniguette et racine d'angéligue, Bartolomeo® offre en bouche,

un feu d'artifice de saveurs épicées. Et pour lui conférer un équilibre
parfait et pour que le gin s’exprime parfaitement en mixologie, le Maitre distilleur
a ajouté du combava et poivre Timut & sa recette.

Réalisée dans un code couleur bleu océan, la bouteille est une invitation au voyage.
Toute en rondeur et en transparence, elle est ornée par un motif représentant les

carreaux de faience (azulejos) souvent présents dans l'architecture portugaise.
Autre particularité de son packaging: son bouchon de bois brut et gravé d'un
astrolable. Ce dernier rappelle la caravelle et linstrument de localisation
par la mesure des astres, tous deux symbolisant les découvertes maritimes
et autres grandes aventures. La singularité de Bartolomeo en fait notre
coup de coeur spiritueux du moment.

Prix public conseillé : 39,00 €
Disponible chez Inter-caves et I'application Ulysse
www.bartolomeogin.com
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GHRENASSIA

Foodporn

Finalement jaime le Gin ?
Découverte des Gin Bartoloméo
au Secret 8 du Buddha-Bar

Publie depuis 3 semaines « Par Guillaume Ghrenassia » Ajouter un commentaire « 99 Vues

Il y a quelques jours je découvrais I'établissement du Buddha-Bar a Paris et son
bar secret |le Secret 8. J'avais avec moi I'ami et D), Dan Sharon (n'hésitez pas a le
contacter). Et je dois dire qu'il est réellement bien caché ce Secret 8 ! Je dois
d'ailleurs remercier Mélody de I'agence Mazimel pour cela. Mais si je me trouvais
la-bas c'était pour découvrir une nouvelle marque d'alcool du groupe Tigre Blanc
Paris : les gin francais Bartlomeo.

Je consomme globalement tous les alcools qui existent mais je dois dire qu'il en
est un qui ne m'a jamais vraiment attiré : le gin. Mais bon, rien n‘'empéche de lui
laisser une nouvelle chance et c'est ce que j'ai fait avec les gin francais
Bartolomeo ce soir-la.

Dans I'ambiance feutrée du Buddha-Bar, a I'étage, juste au-dessus du Buddha
géant, nous avons pu déguster 2 cocktails pour y découvrir ce produit. Un
classique gin tonic + concombre et un mix jus de fruits + gin. Le premier ne m'a
étonnamment pas écoeuré et j'ai plutét apprécié. Le second s'est avéré plus
doux et sucré et facile a boire. Idéal pour les gens comme moi pas tellement a
I'aise avec cette boisson.


http://www.ghrenassia.com/gin-francais-bartolomeo/
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GHRENASSIA

Découvrons-en plus sur ce gin francais Bartolomeo !

Toute derniére création de Tigre Blanc Paris, Bartolomeo est un gin frangais
élaboré en Charente-Maritime qui s'inspire de la route des Indes et du
commerce des épices.

Nouveau-né de la gamme, Bartolomeo est un hommage a l'explorateur
portugais Bartolomeu Dias (Bartolomeo Dias en francais) premier a franchir le
cap de Bonne-Espérance. C'est cette découverte qui ouvrira plus tard la route
des Indes et le commerce des épices.

Denrées principales de ces échanges, la coriandre, la maniguette, la racine
d'angélique, la cardamome et le gingembre, sont a l'origine de I'élaboration de
Bartolomeo. L'ajout du combava et du poivre Timut a la recette a été pensé et
réalisé avec le maitre-distillateur afin d'apporter au jus de Bartolomeo la base
d'agrumes indispensable a son parfait équilibre.


http://www.ghrenassia.com/gin-francais-bartolomeo/
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GHRENASSIA

Distillé en une seule fois en alambic en cuivre, Bartolomeo est un gin surprenant
par sa palette aromatique d'abord

finement poivrée, qui ouvre rapidement la voie a une étonnante trame
d'agrumes, fraiche et expressive en bouche. Dans sa bouteille bleu océan au
design raffiné inspiré des azulejos, célébres carreaux de faience portugais, se
cache un gin fran¢ais qui invite a la découverte et au voyage.

Au cours de la soirée, j'ai fait un grand nombre de rencontres dont les équipes
de Ulysse, application de livraison d'alcool a tarif raisonnable a Paris. Ceux-ci
proposent des maintenant la bouteille sur leur application. On me glisse a
I'oreillette que ceux-ci m'ont convié a découvrir leur entrepdt, donc stay tuned,
on en parlera prochainement de cette app plutét prometteuse.

Prix public conseillé 39€

http://bartolomeogin.com/

Merci a I'agence Mazimel pour linvitation ! La soirée était tellement bien que j'en
al oublié de faire des photos !


http://www.ghrenassia.com/gin-francais-bartolomeo/
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VINS ET SPIRITUEUX

Bartolomeo, le gin francais a la tension
« magique »

Posted By: larvf.com on: jeudi 05 avril 2018 In: actualites-vins-et-spiritueux

Le nouveau-né des gins francais, baptisé « Bartolomeo », et produit en Charente, fait preuve d’'une
étonnante fraicheur épicée.

Lire la suite sur larvf.com


http://www.vins-et-spiritueux.com/2018/04/bartolomeo-le-gin-francais-a-la-tension-magique/
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OFIVE

SHOPPING TIME

l UFESTYLE

VANS X A Tribe Called Quest - Slide-On - 39
enres

Fred Perry x Raf Simeas - Detail Hoeded
Sweatshirt - 190 ewros

Balenciaga - Logo Heodie - 640 eures

Bracelet ANAAKA - 2 partir de 12.90 eures
(cordon cetea doux ou cuir)

Gin Bmlu.;l‘l' Tlmrllm‘fris - Made in
France - Inspiré par la Route des Indes - 39
enres

ANYWAYS CLOTHING & GOODS Rediscovered &
REMADE $S18


http://www.ofive.tv/2018/04/11/shopping-time/
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GENTSIDE

Gin Bartolomeo : 39 E, chez Inter-caves
et sur l'application Ulysse

f Facebook WAM @ Pinterest ll BX Recevoir |la newsletter



http://www.gentside.com/bouteille/gin-bartolomeo-39-e-chez-inter-caves-et-sur-l-application-ulysse_pic194373.html
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LAPPOMS

QUOI BOIRE X SELECTION
#43

EAT ME - DRINKME 11 0 2018 Comments

L.es heaux jours arrivent, les apéros sur les quais de Seine et dans les parcs. aussi. Alors découvrez
dans cette nouvelle sélection « Quoi Boire » , quelques pistes a exploiter au plus vite. Mais toujours

avec modération.



http://lappoms.com/2018/04/11/quoi-boire-x-selection-43/

LAPPOMS

Disaronno : Envie de changement ? Le Disaronno Sour est la ! Dans un pot a confiture, par exemple,
versez 50 ml de Disaronno, 25 ml de jus de citron frais, 5 ml de sirop de sucre et Blanc d’eeuf. Ajoutez

des glacons, secouez, dégustez. La base !

Carte Noire : Votre café, vous le préférez boisée ? fruité ? ou fleuri ? Ne cherchez pas. et gotitez les

trois nouvelles références de Carte Noire. Mention spéciale pour le graphisme des packagings.

JimBeam : Voila quelques temps qu’il se dit que le Highball revient en force. Et ce n'est pas Jim Beam
qui dira le contraire. Aussi simple que rafraichissant, pour le déguster, il vous faudra remplir un
verre highball de glacons, verser 4 cl de Jim Beam White. 1.5 ¢l de sirop de sucre de canne, 1.5 ¢l de

citron jaune pressé et 10 ¢l d'eau gazeuse. Agrémenter d'une tranche de citron. Le tour est joué.

Bull Dog : Un packaging attrayant, un nez intriguant, et une « mixabilité » trés étendue, il sagit de
Bull Dog. le gin qui a chien... Pardon... A I'espagnol, dans un verre « piscine » avec pleins de glacons,

du tonic, et la garniture de votre choix (ex : fraises. citron, menthe fraiche). vous étes refait !

Jack Daniel’s : Voila que le célébre Jack (majorité de mais), se décline désormais en Rye Whiskey
(whisky a base de seigle). Surprise qui n'en est pas une : ¢a le fait grave ! A déguster pur, sur glace, ou
en Tennesse Mule (5 ¢l de Jack Daniel’s Rve. un trait de citron, et compléter de Ginger Ale / Ginger

Beer).

Martini Fiero : Attention : boisson de I'été ! Je connaissais (trés bien) (et vous aussi) les différentes
déeclinaisons de Martini, mais la derniére : Fiero, est différente. L.a différence est Fajout d’orange.
coupées a la main et séchées au soleil, provenant de la région de Murcia, dans la recette
traditionnelle du Martini Bianco. Avec du tonic et beaucoup de glacons, c’est le feu ! Et vu qu'une
bonne nouvelle n'arrive jamais seule. Martini en profite pour teaser le retour de sa trés prisée « Ma

Terrazza« . Rendez-vous est donne du 290 mai au 03 juin au Petit Bain. 2 Paris. Vous ¢les preveni @)

Bartolomeo : Nouveauté au rayon Gin, et valeur ajoutée : il est francais ! Un flacon unique pour
rendre hommage a Bartolomeu Dias, le pionnier de la Route des Epices. Si vous ne savez plus quoi

boire. vous le trouverez chez les meilleurs cavistes de France et de Navarre.

Fuze Tea : Finissons cette sélection avec une grosse dose de fraicheur, et prenons le temps de ne
rien faire. Si ce n'est de se poser confortablement avec une des quatre saveurs de Fuze Tea. Il faut

aussi saluer le coté de savoureux (et pas trop sucré) de ces nouveaux venus.

Audience : 30 000 visiteurs uniques par mois

11.04.2018
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VINS ET GASTRONOMIE

BARTOLOMEO® : le ler Gin Francais

inspiré de la route des Indes

Nouveau-né de la gamme, Bartolomeo® est un hommage a l|’explorateur portugais
Bartolomeu Dia (Bartolomeo Dias en frangais) premier a franchir le cap de Bonne
Espérance.

C’est cette découverte qui ouvrira plus tard la route des Indes et le commerce des épices.
Denrées principales de ces échanges, la coriandre, la maniguette, la racine d’angélique, la
cardamome et le gingembre, sont a l'origine de I’élaboration de Bartolomeo®.

L'ajout du combava et du poivre Timut a la recette a été pensé et réalisé avec le maitre-
distillateur afin d’apporter au jus de Bartolomeo® la base d’agrumes indispensable & son
parfait équilibre. Dans sa bouteille bleu océan au design raffiné inspiré des azulejos,
célébres carreaux de faience portugais, se cache un gin frangais qui invite a la découverte
et au voyage.

Prix public conseillé : 39,00 €.

13.04.2018



https://www.vinsetgastronomie.com/bartolomeo-1er-gin-francais-inspire-de-route-indes/

20.04.2018

MAGAZINE DISCOTHEQUE

Bartolomeo® :le premier gin francais inspiré de la
route des indes.

Publié le zo avril 2018 dans Produits bar

Nombre de plantes: 7

Toute derniére création de Tigre Blanc Paris, Bartolomeo® est un gin frangais con¢u en Charente-Maritime
s'inspirant de Ia route des Indes et du commerce des épices. Elaboré a base de coriandre, maniguette, racine
d’angélique, cardamome et gingembre, I'ajout de combava et poivre Timut lui donne un parfait équilibre. Distillé
en une seule fois en alambic en cuivre, il surprend par sa palette aromatique finement poivrée, avec une
étonnante trame d’'agrumes, fraiche et expressive en bouche. Rond et soyeux, il s'exprime parfaitement en
mixologie.

Disponible chez Inter-caves et I'application Ulysse au prix public conseillé de 39,00 €.

www.bartolomeogin.com



http://magazinediscotheque.com/bartolomeo-premier-gin-francais-inspire-de-route-indes/
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TAPI

T-wood by Tapi

Produced in Charente-Maritime by the Tigre Blanc Group, Bartolomeo® is a gin with a surprisingly spicy
freshness. The name harks back to Portuguese explorer Bartolomeu Dias, whose travels opened up trade routes

with the Orient and to the import of spices by ship.

The design of the bottle is inspired by azulejos, the decorated tiles typical of Portuguese architecture. Its
unfinished wood closure, created by Tapi,recalls two symbols of maritime exploration — the caravel and the

astrolabe, both of which are engraved on its head.

More information


http://www.tapigroup.fr/blog/bartolomeo-gin.html
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VINS ET GASTRONOMIE

Spiritueux  Cocktails

Gin Rand

@ 20

Gin Rand

4 cl de Bartolomeo®
1 pincée de poivre noir
2 cl de jus de citron vert
1/2 cuillére de miel
Ginger ale
Glagons

Verser au fond d‘un verre tumbler le gin Bartolomeo®, le jus de citron vert, le miel et
ajouter les glacons. Allonger au ginger ale et ajouter le poivre avant de mélanger. Pour
plus de gout, laisser infuser le poivre.


https://www.vinsetgastronomie.com/gin-rand/

VINS ET GASTRONOMIE

FESTIVAL

GASTRONOMIQUE

\ v 20 =
33e Festival'Gastronomique’V&6”

Magazine 10 Juin 2018'Plage’'du Festival,
Cannes

® 40

Au cours de cette soirée privée (accessible sur invitation nominative), des vins,
champagnes et spiritueux seront associés a des produits du terroir ainsi qu‘aux derniéres
créations salées et sucrées d'une vingtaine de Grands Chefs azuréens, pour un moment
festif inoubliable. A partir de ce jour seront dévoilés les noms des Grands Chefs

participants, et ceci chaque jour sur www.facebook.com/vinsetgastronomie.

Notez déja la présence de nos premiers partenaires vins et champagnes suivants sur des
tables de présentation séparées :

Chéateaux et Domaines Castel

Chateau La Mascaronne (Provence)

Domaine La Madrague

Domaine Michelot (Bourgogne)

Champagne Serveaux Fils

Villa Angeli (Corse)

18.05.2018
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VINS ET GASTRONOMIE

Par ailleurs, un bar @ champagnes et a vins sera assuré par les Maisons de Champagne
Gosset, Louis Roederer, Taittinger et les vins Maison Castel...

Des produits des terroirs francais s’accorderont @ merveille avec ces flacons.

Un cocktail de bienvenue a base de gin Bartolomeo et vodka Tigre Blanc, spiritueux

premiums francais, sera servi a nos invités.
Les cigares Maya Selva (Honduras) feront des volutes dans le ciel cannois...
A suivre....

Nous invitons nos confréres journalistes a se faire accréditer dés a présent a

redaction.vinsetgastronomie@gmail.com


https://www.vinsetgastronomie.com/33e-festival-gastronomique-vg-magazine-10-juin-2018-plage-festival-cannes/

SPEAKEASY

Bartolomeo, sur la route des Indes

Invitation au voyage

Un nouveau gin francais vient de faire son apparition, il s’agit de Bartolomeo, crée par la

méme equipe a qui 'on doit la vodka francaise Tigre Blanc.

Hommage au portugais Bartolomeu Dias, premier explorateur a franchir le Cap de
Bonne-Espeérance. Parti de Lisbonne en 1487 avec deux caravelles, il contourne 'Afrique
en longeant sa cote lorsque, apres avoir essuye une tempete, il franchit la pointe sud du
continent et se retrouve dans 'océan indien. Cette découverte majeure du Cap de Bonne-
Esperance, apporte la preuve qu'il existe une route maritime vers les Indes et que le
continent africain a bien une fin... Dix ans plus tard le commerce des epices reprend par

cette voie maritime.

21.05.2018
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SPEAKEASY

S'inspirant de cette route des Indes et des epices qui s'y echangent, Bartolomeo fait la
part belle a ces epices. En plus de I'incontournable geniévre, la coriandre, la maniguette,
la racine d’angelique, la cardamome et le gingembre servent de base a I'¢laboration du gin.
A ces ingredients sont ajoute le poivre Timut qui pousse de maniere sauvage dans les
montagnes Nepalaises et le combava, seul véritable agrume de la recette, en provenance
de Madagascar et de la Reunion. Cest I'ajout de ces deux ingredients qui apporte au gin

un équilibre entre les agrumes et les épices.

Tous ces eléments macerent dans un premier temps dans un melange d'alcool et d'eau
puis ils sont distilles dans un alambic en cuivre en Charente-Maritime. Finalement le gin

est reduit petit a petit par ajout d'eau afin d’abaisser le volume d’alcool a 44%.

Vous pouvez retrouver toutes les informarions sur Bartolomeo ici


http://pleasespeakeasy.fr/bartolomeo-la-route-des-indes/
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LUXURY TOUCH

FETE DES PERES 2018: NOS 5 COUPS DE CEUR

® 06.11.2018 | @ CorinneSadaune | U1 | <« 0Share

La Féte des Péres arrive a grands pas, c'est ce dimanche 17 juin ! Voici nos 5 coups de ceeur...


http://luxury-touch.com/fete-des-peres-2018-nos-5-coups-de-coeur/

11.06.2018

LUXURY TOUCH

LE GIN FRANCAIS BARTOLOMEO

Ce premier gin frangais — inspiré de la route des Indes et du commerce des épices — est le dernier-né de la marque
Tigre Blanc Paris. C'est un hommage a l'explorateur portugais Bartolomeu, Bartolomeo en Frangais, qui a été le premier
a franchir le cap de Bonne-Espérance. On aime sa palette aromatique avec ses notes d'agrumes, légérement poivrée, la

bouteille tout en rondeur et sa superbe couleur bleu océan.

Prix conseillé: 39 €. Disponible chez Inter-caves et I'application Ulysse www.bartolomeogin.com



http://luxury-touch.com/fete-des-peres-2018-nos-5-coups-de-coeur/
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LUXSURE

Vins et Spiritueux

Bartolomeo Gin, sur la route des indes.

Pascal lakovou

BARTOLOMEQ® : LE PREMIER GIN FRANGAIS INSPIRE DE LA ROUTE DES INDES.

Toute dernlére création de Tigre Blanc Parls, Bartolomeo® est un gin frangals élaboré en Charente-Maritime qul s'inspire de la route des Indes et du commerce des épices.

AU, .
S RRRRRRRRREFLN

Nouveau-né de la gamme, Bartolomeo® est un hommage a I'explorateur portugals Bartolomeu Dlas (Bartolomeo Dias en frangals) premier a franchir le cop de Bonne-Espérance.
Cest cette découverte qul ouvrira plus tard la route des Indes et le commerce des épices. Denrées principales de ces échanges, la corlandre, la maniguette, la racine d'angeéligue, la
cardamome et le gingembre, sont a l'origine de I'élaboration de Bartolomeo®. L'ajout du combava et du polvre Timut a la recette a été pensé et réalisé avec le maitre-distillateur afin
d'opporter au Jus de Bartolomeo® la base d'agrumes Indispensable a son parfait équillibre.

Distlllé en une seule fols en alambic en culvre, Bartolomeo® est un gin surprenant par sa palette aromatique d'abord finement polvrée, qul ouvre rapldement la vole a une étonnante
trame d'agrumes, fraiche et expressive en bouche. Rond et soyeux, Bartolomeo® s'exprime parfaltement en mixologle.

Dans sa boutellle bleu océan au design raffiné Inspiré des azulejos, célébres carreaux de faience portugals, se cache un gin frangals qul Invite & la découverte et au voyage.

Testé et Approuve !

www.bartolomeogin.com


https://www.luxsure.fr/2018/06/19/bartolomeo-gin-sur-la-route-des-indes/
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Hype. Grand

Mezcal, 38,95 €,

La Escondlida.

Made in France.

.
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Gin Bartolomeo, 39 €,

Tigre Blanc Paris.

Tonic aromatiseé, 3,50 € le pack de

cocktails, 29 €,

Tonifiant.

4 bouteilles de 20 cl, Finley.

Livrasqu';.
La Bible des

par Simon
Difford,
Ed. Marabout.

Clé en main. Service
de bar a cocktails itinérant,
MonNsIeurvivien.com

L.a cavale du mezcal

Johnny Depp et Benicio del ”foro
dans Las Vegas Parano s'arsouillaient

al’eau de vie d'agave, persuadés de son
effet hallucinogéne. A tort. Le mezcal
ne favorise pas plus 'apparition
d’éléphant rose qu'un autre alcool. En
revanche, ses ardbmes complexes et son
golt amer en ont fait Palcool chou-
chou des bars trendy en quéte de
nouveaux horizons gustatifs.

1ONIC Aron ue

Finley met le tonic en efferves-
cence avec une nouvelle gamme de
quatre parfums inédits: tonic water,
ginger ale, sea salt lemon et musco-
vado. De quoi donner aux cocktails
de surprenantes notes végétales,
boisées, sucrées ou acidulées.

==~
Legintresin
Toujours plus quali, il a su recon-
quérir les shakers des bartenders.
Celui-ci, distillé en France, souffle le
chaud et le frais. Au nez, cest cani-
culaire, une décharge de poivre, gin-
gembre, cardamone. On se dit qu'en
bouche, ¢a déchire! Et 1, surprise.
Clest frais, légeérement zesté (comba-
va). On dirait un bonbon acidulé.

SAVOIr DIDIIque

Celivreest'ouvrage de référence
de la mixologie. Comment se servir
d’un shaker, les alcools de base indis-
pensables, réussir une guillotine (cas-
sis, biere, vodka, ice tea) sans perdre
la téte... Plus de 3000 recettes et
conseils pour mixer sans fausse note.

Bartender a demeure

Monsieur Vivien propose de
mettre un barman dans votre salon.
On choisit sur Internet ses alcools, sa
déco, la durée de prestation (4 partir
de 299 € 4 heures)... Le jour ], un mixo-
logue déboule chez vous pour réa-
liser sur place les cocktails voulus.

06.07.2018
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GLAMOUR

ET LA LUMIERE FUT!

Ce sac capte la lumiére grace a son effet
hologramme. De quoi briller en societe.
Sac « Glam Slam », Maison Margiela, 1 690 €.
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OF THE
BLULE

Dans ce joli flacon
bleu, il y a un gin
frangais aux subtiles
saveurs d'agrumes.
Distillé en Charente-
Maritime, le
Bartolomeo sert

de base au gin to’,
un classique de l'ete,
idéal pour danser sur
le remix de Bella ciao
par Maitre Gims. S.B.
Bartolomeogin.com.

.

Plus consciente, plus responsable, plus éthique...

La mode change, et nous aussi. Dernier exemple ? Notre envie
irrépressible d'alléger notre dressing. Recycler intelligemment
pour avoir moins, mais micux. Si les sites de revente sont Iégion
(Vestiairecollective, Vinted, etc.), Poption location gagne du terrain,
avee des initiatives comme Panoply, qui a inauguré un corner aux
Galeries Lafayette, a Paris. Plus fort encore, le don pour le recyclage
qui a carrément investi les espaces de vente : aprés s'étre fait taper sur
les doigts pour surproduction, Zara, H&M et consorts se la jouent
green en reprenant nos anciennes piéces pour leur donner une
nouvelle vie (récupérer les fibres, teindre de nouveaux jeans, etc.).
Bref, le grand ménage fait du bien i la planéte comme i notre moral.
Et ce n’est pas Anna Dello Russo qui dira le contraire. En février
dernier, la rédactrice mode a vidé une partie de son dressing, enrichi
religicusement depuis trente ans, lors d’'une vente chez Christic’s.
Oui, méme les sapeuses collectionneuses s’y mettent. L'acte ultime
étant le don de ses piccees d’exception a un musée (comme I'a fait
récemment Daphne Guinness). Less is more. Bénédicte Burguet

RECYCLER LES TEXTILES

Verre, papier, plastique... ¢ca nous parle. Mais
concrétement, les vétements, ¢a se recycle comment ?
Les fibres pures peuvent retourner en filature pour créer des
fils qui permettront la fabrication de nouveaux vétements.
Les textiles mélangés sont effilochés, ils servent ensuite
de rembourrage, peuvent étre réduits en poudre, en isolants
phonigues ou thermiques, et en feutres. Et les baskets ?
Leurs mousses sont broyées afin de servir d'isolant pour sols.
Dot Lavosier | « Rien ne se perd, tout se transforme. » B.B.
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VINS ET GASTRONOMIE

FESTIVAL GASTRONOMIQUE V&G

Champagnes, vins, spiritueux

et autres boissons pour des accords judicieux avec les mets des chefs

VINS & GASTRONOMIE |68



20.07.2018

VINS ET GASTRONOMIE

17- Tigre blanc et Bartolomeo : deux spiritueux
premium francais

Bartolomeo® est le premier gin premium
francais inspiré par la route des Indes et son
histoire, tandis que la vodka Tigre Blanc®

est une vodka premium francaise produite

en Charente-Maritime, élaborée a partir

de blé francais. Découvrez les recettes de
cocktails sur www.bartolomeogin.com et www.
tigreblancvodka.com. En photo, Mareva Essia
preésidente de la marque, Virginia Martins,
directrice commerciale, et Mélody Patin
responsable de la communication, et le duo de
barmaids qui ont assuré la mixologie sur place.
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WHISKY MAGAZINE

GIN BARTOLOMEQ

FRANGE - 70 CL, 44%

.............................................................................................................................................................................................................................

€€
PAZ: | ARTHUR:
NEZ: NEZ:
Un pr?:]f?l‘_arlor:{athue un peu Immeédiatement genévrier, puis Une finale
ifficile & comprendre. le nez prend un virage & 180 :
BOUCHE : vers des ardmes légumineux, de intense et
L'attaque seche est surprenante. potager, presque pot au feu. persistante.
Elle se distingue par son intensité BOUCHE :
et sa force, Notes de géranium Froide et coulante, Picotante.
et d'agrumes tels que le citron, le Nous naviguons ici sur une pa-
pamplemousse et les manda- lette entre aneth, fenouil, botte de
rines. Notes de légumes comme carottes et seve de plantes vertes.
la carotte jaune, quelque chose FINALE :
de terreux. Texture huileuse et La fin de bouche évolue de la
équilibrée en alcool. séve a la menthe pour finir sur
FINALE: une fine réglisse, apportant un
Intense et persistante. Les notes peu de fraicheur.
florales et végétales se combinent COMMENTAIRE :
dans une belle harmonie. Une eau-de-vie particuliere, qui
COMMENTAIRE : se démarque par son coté végétal.
Une expression pure en bouche,
plus intéressante qu'au nez. Givcavins Wiibeiaiie,

NOTE: 8,7/10 NOTE: 6,8/10
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MONSIEUR

GIN, LA NOUVELLE STAR DU BAR

Avec du fonic et un zeste de citron fout simplement, ou comme base de cocktails plus élaborés, le gin fait
son grand retour. Partout dans le monde, de pefites distilleries rivalisent pour élaborer le meilleur gin.

I est loin le temps ol dans les bas-

fonds de Londres, les gins frelatés ren-

daient aveugle. Le gin néchappe pas a

la tendance de la quéte de qualité que
connaissent tous les spiritueux. Mais depuis
2017, les gins sont remontés en haut du hit-
parade notamment a cause de nombreux
cocktails dans la composition desquels ils
interviennent méme si pour les puristes, il
n'y a que le « Gin 7o » — Gin Tonic — qui
vaille. Un petit rappel justement pour
briller autour d’un verre. Non, le gin nest
pas anglais mais hollandais, son inventeur
sappelait Sylvius de Bouve. Avec un nom
pareil, il devait étre d'origine frangaise d’ail-
leurs. Quoiqu’il en soit, cest au début du
XVIII*que les Anglais sen entichent et que
Londres devient la capitale du gin, perfectionnant le gin hollandais
par une double distillation avec trés peu de sucre et toujours aromatisé
naturellement au geniévre. C'est ce quon appelle le London Dry Gin.
Les plus fameux étant le Bombay Sapphire dont la recette remonte a
1761, 1e Beefeater et le Tanqueray. Depuis quelques années, on a vu ar-
river une foule de gins haut de gamme issus de microdistilleries comme
Monkey 47 en Allemagne, Ki No Tea et Roku au Japon. La France

Sweet Mandarin, eau vanillée, mandarine,
hitter, yuzu et gin Hendrick’s.

nest pas en reste avec G'Vine, Bartolomeo,
et des distillats tres marketés comme Lord
of Barbés ou ultra confidentiels mais trés
qualitatifs comme le gin de Paul-Charles
Ricard de la Distilleric Générale. Créé
par Desmond Payne, maitre distillateur de
Beefeater, dans un petit alambic datant de
1820, il représente ce que lon peut faire de
mieux en la matiére. Ses aromes particulié-
rement complexes et subtils en font un tré-
sor pour les connaisseurs. Son flacon orné
d’'une étiquette brodée est particuliérement
élégant. Attention série limitée | Avec pres
de 3 000 marques dans le monde dont 80
en France, le choix est immense. En base
pour tous les cocktails, les meilleurs distilled
gins des grandes marques satisferont tous les
mixologues amateurs et sont d’un bon rapport qualité prix (Bombay
Sapphire, Tanqueray, Hendrick’s). Les connaisseurs sorientent vers les
gins japonais comme le magnifique Roku ¢laboré par Suntory, le Mon-
key 47 et pour les inconditionnels du made in France, G'Vine. Pour
surprendre vos amis, plutot que le traditionnel Schweppes, explorez la
gamme des tonics Fever-Tree qui propose pas moins de six ardmes de

tonic qui s'accordent selon le type de gin utilisé. FRANGOIS-JEAN DAEHN

DES FLACONS AUX PARFUMS DIFFERENTS

HENDRICKS

iGIN'

Un chef d'ceuvre
de distillat artisanal aux
ardmes complexes,
La Distillerie Générale.

Artisanal et trés aromatisé,
ce gin écossais a
une forte personnalité,
Hendrick’s.

Inspiré de la route des Indes
et de ses épices, ce gin
francais se révéle comme
une base parfaite en
mixologie, Bartolomeo.

Le maitre étalon du London
Dry Gin dont la recette
a été élaborée en 1761,
Bombay Sapphire.

Elaboré & partir du raisin,

ce gin inclut les ardmes

de 10 plantes et épices,
G'Vine.

Comme dans les
whiskies, Suntory cherche
I'excellence avec son gin
parfaitement maitrisé,
Roku Gin.
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BARMAG

'I‘nmhé en désudtude dans les années 1990, cette boisson retrouve de la v igueur en France grace a

une productic
marques seront présentes
Jonas VALLAT > Jexte

au salon.

Porte disparu dans les années 1960, le gin hangais revient sur le
devant de la scéne ef comple désormais une centaine de références.
A linfernational, la catégorie avait subi le méme phénomene et la
consommation élait devenue marginale entre les années 1980 et
2000. la faute & des produits de faible qualité qui soulfraient d'une
mauvaise image.

Porté par le renouveau de la scéne cockiail, le gin a repris des couleurs
ces 15 demieres années. En France sur 'année 2017, les ventes sont
en hausse de 10% en valeur (8% en volume). Cefle renaissance est
encore plus nefte dans les bars, hétels et restavrants ov, I'an passé,
I'eaudevie de geniévre affichait une croissance de 18%.

J L N ‘;\1‘ B

Pour reconquérir |e coeur des consommateurs, les gins francais ont
fout misé sur la qualité et l'originglité. La filiére ne s'oriente pas sur la
production de gros volumes mais propose des produits ancrés dans leur
terroir, consommés localement, parfois nationalement et p\us rarement
a l'international.

le gin francais se démarque grace aux savoirfaire locaux el s'inspire
largement de la gastronomie : il s'agit de proposer des produits
uniques. En Normandie, les gins Chrisfian Drouin et Normindia puisent
dans le réperoire du calvados pour produire des eauxdevie & partir
de pomme et de poire qui conférent des nofes fruitées & ces breuvages
alypiques. En Aquitaine, Thompson's élabore son gin & partir de raisin,
en accord avec la tradition viticole de la région. Certains vont encore
plus loin. C'est le cas de Manguin qui incorpore de l'olive, symbole
provencal par excellence, dans son gin élaboré prés d'Avignon.

Sila plupart de ces spécialités sont réservées & des marchés de niche,
quelques marques parviennent & s'exporter avec un certain succés :
c'est notamment le cas de Citadelle, qui remporte un franc succés sur
le marché européen.

FRANCE QUINTESS
GIN FRANCAIS

Sur les 100 marques existantes en France, une vinglaine seront
présentes & France Quintessence les @ et 10 septembre. les poids
lourds du secteur [Citadelle, Drouin) seront évidemment de la partie. On
refrouvera également quelques maisons historiques telles que Diplome
et de nouvelles références. Parmi elles, on n'oubliera pas de faire un
tour sur le stand d'Erika. Produit en Aquitaine & partir de miel noir du
Périgord, c'est un gin rond et trés aromatique lancé par un apiculteur,
un cuisinier ef un directeur de bars. Sa fexture soyeuse, son caté gras el

ENCE, VITRINE DU

¢ gamme marquce par la diversité des terroirs hexagonaux. Une vingtaine de

A (RENAISSANCE

sa générosité le placent dans la catégorie des gins atypiques.
Cn ne manguera pas non plus de passer chez Barlolomeo
pour godfer un gin inspiré par la route des Indes qui offre des
saveurs de poivre Timut et de combava. Le gin francais se porte
a merveille ef c'est & France Quintessence qu'il s'affiche,

Chiffres :

Nielsen

LES GINS A (RE)DECOUVRIR
SUR FRANCE QUINTESSENCE

® Erika : Elaboré & partir de miel noir du Périgord,
Erika est un gin rond, généreux el rés aromatique.

® Normindia : Créé par le propriétaire des calvados
Coguerel qui a inspiré son terroir, Normindia fait la part
belle aux épices indiennes.

* Bartolomeo : Inspiré par la Route des Indes,
Bartolomeo est un gin élaboré en Charente-Maritime
dont les ingrédients proviennent majoritairement du
commerce des épices.

* Gin by Rétha : Créé par les fondateurs de la vodka
Rétha la Blanche, ce gin s'inspire des richesses de la mer
et incorpore des algues fucus dans sa recette.

® Ergaster : Parallélement & sa production d’eau-de-
vie de malt, Ergaster a lancé 2 gins aux saveurs fraiches
et florales.

® Sorgin : Disfillé dans le Bordelais par un vigneron,
Sorgin sublime la baie de geniévre par ses nombreuses
notes fruitées et végéfales.

® Osmoz : Produits par la famille Vallet propriéfaire
d’'une maison de cognac indépendante, les gins Osmoz
distillés & partir de raisin reflétent I‘ancrage cognagais
de la marque.

® Thompson'’s : Distillé en Gironde a partir de
raisin, Thompson's présentera cefte année son Gin du
Sommelier affiné en fits de sauternes.

® Et aussi : Balbine Gin - Dipléme — Gin Distillerie
de Paris — Druid of Paris — Generous — H2B - Gin
Lachanenche — Lord of Barbeés

01.09.2018
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INFOSBAR

Pluie de récompenses pour Tigre Blanc Paris !

Rédigé par Caroline Jolivet le Vendredi 23 Novembre 2018

23.11.2018

Bonne nouvelle pour Tigre Blanc Paris puisque ses deux créations ont été primées pour leur goit et design.
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C’est une pluie de récompenses qui s'est abattue sur Tigre Blanc Paris ! La célébre vodka
Tigre Blanc® a en effet été recompensée par The Spirit Business qui lui a attribué la
plus haute distinction lors de la compétition The Vodka Masters.

Son go(t et sa recette ont également été plébiscités lors de I'iInternational Wine & Spirit
Competition. La Vodka Tigre Blanc est ainsi montée sur la seconde marche du podium.

Enfin, Tigre Blanc Vodka a recu une médaille d’argent lors de I'T'WSC, a l'issue du Design &
Media Award qui recompense les meilleurs design, toutes catégories confondues.

Autres récompenses pour Tigre Blanc Paris, cette fois-ci grace a Bartolomeo®. La marque

de gin a ainsi été récompensée par une médaille d’argent lors des Gin Masters. Médaille d'or
en revanche pour le design de Bartolomeo® a I'occasion de I'TWSC.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.


https://www.infosbar.com/Pluie-de-recompenses-pour-Tigre-Blanc-Paris-_a12139.html

29.11.2018

TAPI

Tigre Blanc® and Bartolomeo® take home IWSC
awards in the Design & Media section

MRTAGER UNCUENERT S DES PERSONNES MAJEURES

Tigre Blanc® and Bartolomeo® take home IWSC awards in the Design & Media section

The International Wine & Spirit Competition, which has reached its 49th year, is now the world’s top competition

for the wine and spirits sector.

In 1969, Anton Massel came up with the idea of a competition based not only on organoleptic criteria, but on
assessing all of the components that go to make up the final product. Technical controls have been

strengthened year by year, so as to ensure the finest and most consistent quality standards over time.

The goal of the IWSC is to reward excellence in wines and spirits from all over the world, which is why it has

become the global benchmark for evaluating the quality of all aspects of a product.

In the 2018 edition, Tigre Blanc® and Bartolomeo® won the silver and gold medals respectively in the Design &
Media section.

Both packagings were awarded for the whole: from the bottle to the closure. And of course here at Tapi we
designed and manufactured the closures, with an aluminium screwcap for Tigre Blanc® and a closure in

natural wood from the Signature Essence line for Bartolomeo®.






